
Sønder Allé 9, 8000 Århus C
Tlf. 86 12 69 23

Åbent hverdage kl. 11.00 - 23.00
Søn- og helligdage kl. 12.00 - 23.00

Vi leverer også fest-bu�et ud af huset
til minimum 30 personer.

Spørg venligst efter brochure

Supper
 1.  Wan Tan suppe

  
    45,-

 2.  Hønsekødsuppe m. asparges
  

     45,-

 3.  Sur-stærk suppe
 

     
45,-

Forretter
 4.  6 stk. vegetar miniforårsruller m. salat 

    
        42,-

 5.  Hjemmelavet forårsrulle
  m. hakket oksekød

  
     49,-

 6.  2 små hjemmelavet forårsruller
  m. kylling, glasnudler & rejer

     
           .   

42,-

 7.  3 stk. indbagte Kina-rejer
  

m. sur-sød sovs

     
         

75,-

  BØRNEMENU (børn under 10 år)

  Frokostbu�et...................................................  34,-

  Aftenbu�et....................................................... 69,-

  Is – børneportion............................................ 35,-

   
    
    

Eksotisk Bu�et
kl. 17.00 - 22.00

Spis alt hvad De kan af begge bu�eter for (Børn u. 10 år 1/2 pris) 

Forret
Sur-stærk suppe eller hønsekødssuppe m. asparges

Varme retter bu�et
Sprøde indbagte rejer, indbagt kylling, andesteg, mini ruller, pommes frites, kinagryde, 

stærk kylling, stegte ris, stegte nudler, jasmin ris & grillet svinekød

Wok bu�et
Marineret oksekød eller svinekød, kylling, rejer, lammekød, blæksprutter, kinesiske svampe,

bambusskud, vandkastanjer, bønnespirer, tofu, �ere forskellige grøntsager, krydderier
og �ere slags sauce

Kombiner selv Deres ret med kød og grøntsager fra wok bu�eten og a�ever det til vores kok, som steger det i wok på få minutter

A La Carte
 8.  Vegetarret med tofu og svampe
       
         

 9.  Stegte store Kina-rejer
  m. champignon og bambusskud

      
    

 10.  Cashewkylling med grøntsager
     

      

 11.  Indbagt kylling med ananas
   

      

 12.  Stegte ris med char siu & rejer
     

            

 13.  Stegt lakse�let i sur-sød sovs
    

          

14.   Indbagte sprøde kinarejer
  m. sur-sød sovs

    
       

15.
  
Stegte nudler

  

m. kylling og grøntsager

     
     16.

  
Grillet svinekød i stærk sur-sød sovs

        
        

118,-

 

17.

 

Andesteg a la Peking

  

m. bambusskud og grøntsager

    
      18.

  

Stegt oksekød 

  

m. bambusskud og grøntsager

     
   

  5 retters menu

1.  Hønsekødssuppe m/ asparges
2.  Miniforårsruller
3.  Indbagte kinarejer m/ sur-sød sovs  
4.  Sauteret kylling m/ cashew nødder
5.  Is m/ kinesiske frugter.........................................

Wok’en
-det traditionsrige og årtusinde gamle 
kinesiske køkkenredskab, hvori kød 

og grøntsager tilberedes i løbet af 
få minutter så smagssto�er, kraft og 

næringssto�er bevares.

Desserter – Sweets
 22.  Pandekage med is

  
     45,-

 23.  Stegt banan med is
   

     45,-

 24.  Is med kinesiske frugter
   
      45,-

 25.  Is med �ødeskum og chokoladesovs
    
    
   

45,-

   
39,-    

  0   
    . 

   
    
   

  
    

 
 

     
   

 
 

 
  
  
 
 

 
 

 
 . . . . . . . . . . . . . .   

138,-
26.

27. Newyork blueberry cheesecake
New-York Blaubeerekäsekuchen
New York blueberry cheesecake ..........................

28. Islagkage af italiensk is

Eiscremekuchen - italienisches Eis
Ice-cream cake - italian ice ..................................... 360,-

(nok til 12 personer)

Wan Tan Suppe
Wan Tan soup....................................................................

Hühnersuppe mit Spargeln
Chicken soup with asparges........................................

Sauer-scharfe Suppe
Sour and hot soup...........................................................

6 mini Frühlingsrollen mit Salat
6 mini spring roll with salad.........................................

Frühlingsrolle - Rind�eisch
Spring roll - beef...............................................................

2 Frühlingsrolle - Hünhchen
2 spring rolls - chicken...................................................

3 geb. Garnelen mit süß-sauer Sauce
3 fried prawn with sweet and sour sauce...............

Vegetiert Gericht mit Tofu und Champignon
Vegetarian dish with tofu and mushrooms................. 95,-

Gebratene Garnelen mit Champignon und Bambus
Prawns with vegetables and mushrooms.................... 142,-

Hühnchen mit cashew Nüssen und Gemüse
Chicken with cashew nuts and vegetables..................116,-

Fritiertes Hühnchen mit Ananas
Deep fried chicken with pineapples...............................116,-

Gebratener Reis mit Char Siu und Krabben
Fried rice with shrimps and char siu.............................. 106,-

Gebratener Lachs-Filet in süß-sauer Sauce
Deep fried salmon in sweet and sour sauce................ 118,-

Fritierte Garnelen mit süß-sauer Sauce
Fried prawns with sweet and sour sauce...................... 142,-

Gebratene Nudlen mit Hühner�eisch
Fried noodles with chicken............................................ 108,-

Schweine�eisch vom Grill in scarfes süß-sauer Sauce
Grilled pork in hot sweet and sour sauce..................

”Peking-Ente” mit Bambus und Gemüse
Duck a la Peking with vegetables................................ 142,-

Gebratenes Rind�eisch mit Bambus und Gemüse
Beef chop suey....................................................................128,-

189,-

Pfannkuchen mit Eis
Sweet rolls with ice cream......................................

Gebackene Banane mit Eis
Fried banana with ice cream.................................

Eis mit chinesischen Früchten
Ice cream with chinese fruits.................................

Eis mit Schlagsahne und Schokoladesauce
Ice cream with whipped cream 
and chocolate sauce.................................................

Is med chokoladekage
Eis mit Schokoladenkuchen
Ice cream with chocolate cake.............................. 55,-

Drikkevarer
Vine - Spørg venligst efter vinkort

Fadøl - lille 0,25l.................. 30,-
Fadøl - mellem 0,50l............ 46,-
Fadøl - stor 0,75l.................. 61,-
Guld tuborg......................
Super light øl....................
Japansk øl - Kirin/Asahi/Iki.
Kinesisk øl - Tsingtao.........

Sodavand - lille 0,25l.........
Sodavand - mellem 0,50l...
Sodavand - stor 0,75l.........

31,-
27,-
38,-
38,-

25,-
37,-
49,-

Isvand pr. glas.................
Isvand pr. kande.............
Juice - appelsin/æble 0,25l.
Juice - appelsin/æble 0,50l.
Juice - appelsin/æble 0,75l.
Ka�e - Co�ee..................
Irish co�ee.......................
Te pr. kande - grøn te......
Kinesisk blomster vin...

12,-
22,-
25,-
37,-
49,-
22,-
45,-
28,-
26,-

Singapore øl - Tiger.......... 38,-

Gebyr på internationale kort: 3,75%
Additional 3,75% charge on foreign card

Thai øl - Singha.................. 38,-
Somersby - Applecider......

Somersby - Elder�ower.....
Somersby - Cranberry.......

42,-
42,-
42,-


